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Mestre-Cervejeiro
tem estilos variados::::

Loja no Gonzaga oferece mais de 100 rétulos de diversos pé

DAREDAGAO

A moda das cervejas especiais
aportou de vez por aqui. Abriu
as portas em Santos, a primei-
ra unidade da rede de fran-
quias Mestre-Cervejeiro.com.
No Gonzaga, a loja conta com
100 rétulos de cervejas espe-
ciais, alémde um mix de produ-
tos, como camisetas da marca,
kits cervejeiros, tacas, copos, e
petiscos gourmet.

Osprecos das cervejas come-
¢am em R$ 14,00 (Zé Galego,
uma Premium American La-
ger da Bastards - Brasil) e vao
até R$ 75,60 (Mine is Bigger
than Yours, uma Barley Wine
daToOl,daDinamarca.

Osfranqueados Eduardo Ta-
vares e Deize Tavares apés co-
nheceremaMestre-Cervejeiro.
com comecaram a pesquisar e
degustar cervejas artesanais e
gostaram. “Apés muita andlise
sobre as varias opcoes de fran-
quias de diversos setores, opta-
mos pela Mestre-Cervejeiro.
com por ter um investimento
acessivel e produtos que gosta-
mos. Podemos dizer que é a
realizag&o de um sonho. O re-
torno financeiro € importante,
mas o prazer de trabalhar em
um negadcio proprio que esco-
Ihemos com muito carinho é
"especial”, afirmaDeize.

Urugual, o

Santé! O Uruguai é um pais
lideremdemaocracia, paz, quali-
dade de vida, liberdade de im-
prensa, prosperidade e segu-
ranca. E detém um dos meno-
res indices de desigualdade so-
cial na América Latina. Alias,
eu 0 Vvejo como pais devanguar-
dacom legislacéo avancada so-
bre temas polémicos, como
aborto, casamento homosse-
xual, cultivo e comercializagao
da maconha. Possui um dos
mais puros ecossistemas natu-
rais do mundo, numa superfi-
cie de 176,2 Km2. Sua popula-
¢ao é de 3,4 milhdes de habitan-
tes sendo 98% o indice de alfa-
betizac&o. Cidades como Mon-
tevidéu, Punta del Este e Colb-
nia do Sacramento sao icones
turisticos, e, claro, a visita as
regides vinicolas é crucial para
acompreensao do que € o Uru-
guaie de como vive seu povo.
O pais esta localizado entre
os paralelos 30° e 35° (latitude
sul), assim como Argentina,
Chile, Africado Sul, Australiae
Nova Zelandia. Tem solo argi-
loso, insolagdo equilibrada,
chuva e temperaturas ideais. O

Os precos das cervejas comecam em R$ 14,00 e vao até R$ 75,60

Alojatem mais de 100 rotu-
los de cervejas artesanais, de
varios paises. Para petiscar, tor-
tillasimportadas, batatas fritas

inglesas e snacks. “Colocamos

um deckem frente a casa com

pais dos vinhos Tann

clima maritimo do Atlantico
assemelha-se ao de Bordeaux,
porém é mais quente, o que da
boamaturidade as uvas.

Canelones, Maldonado e Co-
|6nia séo as regides produtoras
mais importantes. E os uru-
guaios sao bons de taca, o per
capita/ano é de 26 litros.

O Inavi (Instituto Nacional
de Vitivinicultura do Uruguai)
vem expondo o vinho uruguaio
para o mundo e conquistando
prémios internacionais. E vem
triplicando as exportacdes nos
Ultimos 5 anos ultrapassando
0s 3,2 milhdeslitros por ano.

AuvaTannat é aembleméti-
cadopais, lachegandonadéca-
dade 1870, vinda do Madiran,
sudoeste da Franca. Hoje o
Uruguai € o maior produtor
mundial de Tannat, ocupando
3milhectares dos 9 mil cultiva-
dosemseuterritorio.

A Tannat é bastante tanica
pois tem casca bem grossa,
com alto indice de resveratrol
(4 vezes mais antioxidantes
gue as demais) e resulta um
vinhoaindamais saudavel. Tra-
ta-se de um vinho geralmente

ALBERTOMARQUIES

mesinhas para quem quiser
degustar as cervejas”, expli-
cou Deize.

SERVICO: MESTRE-CERVEJEIRO.COM
(RUAAZEVEDO SODRE, 112, GONZAGA
TEL.3349-5573)

mais encorpado, com aromas e

saboresde frutas escuras e espe- artista uruguaio Villaro)

ciarias. A passagem em madei-
raotornamais potente, elegan-
te e austero. Atualmente mui-
tos produtores de Tannats ela-
boram vinhos mais delicados,
commenos passagemem barri-
cas, menos tanicidade e menos
alcool, captando apenas a es-
séncia frutada da uva. Isso tem
agradado bastante e elevado o
interesse dos endfilos. Pude
comprovar degustando Tan-
nats no Wines of Uruguai
2015, recentemente em Séao
Paulo. Além da Tannat outras
cepas sao cultivadas e vém con-
quistando os amantes do vi-
nho. Merlot, Cabernet Sauvig-
non, Syrah, Tempranillo, Pi-
not Noir, Petit Verdot, Caber-
netFranc, Arinarnoae as bran-
cas Torrontés, Albarifio, Char-
donnay, Sauvignon Blanc, Sau-
vignon Gris, Viognier, Riesling
e Gewdrztraminer. Numa ou-
tra coluna descreverei minha
visita a diversos produtores do
Uruguai. Até aproximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
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comaideiade divulgar asregides
de Bordeaux, Bourgogne,
Languedoc, Loire, Rhone,
Alsace e outras, arede de hotéis
Sofitelrealiza, em suas 120
unidades, o Sofitel Wine

Days. O Sofitel Guaruja
Jequitimar entrana programacao
com jantar harmonizado no
restaurante francésLes Epices, e
tambémrealiza workshops de
vinhos, degustagBes evelcome
drink . Amanh@, commenu
elaborado pelo cheffrancés
Patrick Ferry (foto), a
gastronomiafrancesasera
harmonizada comvinhos da
importadora Devinum como os
rétulos Mouton Cadet Sauvignon
Blanc Bordeaux, Le Rosé de
Mouton CadetBordeaux,

Baron Phillippe Rothschild,
Baron Nathaniel Bordeaux

entre outros. O jantariniciara
comminisopade mexilhdo com
acafréo seguido de Remoulade
de palmito massamacéaverde
com lagostimevinagrete. Parao
prato principal:

carré de cordeirovertpré,
batatarosticombacon,

fricassé e e cogumelo.
Finalizando: barra de chocolate
com caramelode coco e geleia
delim&o de sobremesa. Os
valores s4o R$ 165

(ojantar) e R$290 (jantar

com harmonizacao).

Reservas einformagfes no
www.sofitel-guaruja-jequitimar.

VeronicaFrenkiel

Santos, e passou a oferecerum
espaco maior paraos clientes

degustarem bolos, brigadeiros,
cupcakes, brownies e outros
quitutes artesanais. Agora, 0
atelié abre de quarta-feiraa
sabado, das 11 as 18h30, naRua
Ministro Xaver de Toledo, 67,
Campo Grande, Santos,auma
quadradaAv. Francisco Glicério.
Osprecos dos doces navitrine
variamde R$2,50aR$12,00.
Olocaltambém aceita
encomendas pelotelefone.

Polenguinho

O Polenguinho esta completando
60 anos no mercado. Por conta
disso, osfas do produto poderdo
relembrar a primeiraembalagem
do queijinho processado, que
estaradisponivel nos principais
supermercadosdetodoo

Pais. A partir desse més, os
consumidoresterdoacessoa
novidade (com4 unidades, com
precoentreR$3,70aR$4,20)e
também aospackspromocionais
que serdovendidos em latas
vintage (entre R$ 28 aR$ 30)
desenvolvidas especialmente
paraacomemoragdo. Haainda

aembalagem com 8 (entre comou pelotelefone 2104-2000.

R$6,80aR$7,50). . .
Pizzavegetariana

SOfIteI O Restaurante Govinda’'s Gosto

Superiorpromove nodia30a

Em homenagem atradi¢do da Noite da Pizza, comrodizio

colheitadasuvasnaFranca, e
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com8saboresde pizzas
vegetarianas mais bebidaa
vontade. O valor damesapara
duas pessoas é de R$84,00.
Reservas naRuaLuiz de Faria,
82, Gonzagaoupelotelefone
3288-3432, até dia 26.

CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIERE
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Ariano Hnos —Cuatro Gatos Familia Deicas Preludio 2009,
2012, Canelones, UY (rétulodo Canelones, UY

Uva: Merlot,
Uva:Tannat Tannat, C.
e Cabernet Sauvignon,
Sauvignon C.Franc, P.
(18 mesesde Verdote
carvalho) Marselan
Cor:rubi, Cor:rubi
média intensacom
intensidade e granada .
limpido Nariz: .
Nariz: frutas T
frutas, negras
pimenta, maduras,
madeira, cogumelos,
especiarias figo,
Boca:seco, carameloe
boaacidezebomcorpo,14°GL, chocolate

taninos bem presentes que
aveludamdepois. Persistente e

Boca:seco, frutado, encorpado,
complexo, boa acidez equilibra

elegante 13,5/GL comtaninosfirmes, longo,
R$90,00Importador Galeriado  vinhago!
Vinhos R$312,00nterfood Import

>1/10. Jantar harmonizado vinhos Las Moras presenca do produtor
Carlos Timoner. Enoteca Decanter. R$ 161,80 Reservas 21047555

Familialrurtia—KmORiodela
PlataReservaTannat2012,
Carmelo, UY
Uva:Tannat
(18 meses
carvalho)
Cor:rubi
intensocom
halo granada
Nariz: frutas
vermelhas,
pimentae
baunilha
Boca:seco,
encorpado,
volumoso,
taninos
integrados ao
14,5°GL,
macio, elegante e longo
R$ 75,00, Import All
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