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Decoracao e gastronomia juntas na Arquidecor

Mostra, que esta na 202 edicdo, tem café bistro, restaurante e casa de cha, com ambientes criados por arquitetos e designers

FERNANDA LOPES
EDITORA

Além de visitar os ambientes
criados por arquitetos, decora-
dores e designers, quem for a
202 Santos Arquidecor podera
desfrutar de experiéncias gas-
trondomicas, em espacos tam-
bém elaborados pelos profissio-
nais que participam da mostra
beneficente.

Para um lanche, brinde espe-
cial ou happy hour com os ami-
gos, o Café Bistro Sal Rosa é o
lugar certo. Giovanna Jorge de
Oliveira Lopes desenvolveu um
cardapio leve e recheado de su-
gestoes diferenciadas, como a
terrine de gorgonzola com ge-
leia de frutas vermelhas (R$ 13)
ou aquiche de queijo gorgonzo-
lacomdamasco(R$13).

Em dias mais frios, o creme
de abobora com gengibre ou o
de ervilha (RS 16, cada) sao
perfeitos. Ha ainda pasteis as-

Café Bistro,
decoracdo
funcional e
confortavel,
com menu
leve e com
sugestoes
diferenciadas
como a
quiche de
gorgonzola
com damasco

sados, com recheio de cogume-
los ou camarao ou ainda parma
com mucarela (R$ 13), bolos
(R$ 13), sanduiches (R$ 15) e
drinques com chocolate ou café
como o hot chocolate com ama-
rula e licor de cacau (RS 18).
Parabrindar, cervejasevinhos.
O espaco em que o bistro foi
montado € assinado pelo arqui-
teto Fabio Oliveira. Ele procu-
rou dar funcionalidade aos 70
metros quadrados, buscando
aproveitar 20 maximo os espa-
cos disponiveis. Elegante, utili-
za mobiliario em estilo classico
e aposta na predominancia de
cores neutras. Destaque para
os cobogos, elementos vazados
que dao um charme especial.
Porém, o que se mais se desta-
ca ¢ o conforto proporcionado
por moveis como um banco
redondo central almofadado.
As ceramicas em que os qui-
tutes e bebidas sdo servidos sdo

k7 :%r&m da. Cepa.

Como algumas partidas da Copa
doMundo acontecem pelamanha,
o Australiano Bar (Rua Epitacio
Pessoa, 117, Santos) lancou um
brunch, com opgoes de pratos para
serem apreciados emum café da
manha demorado, que se estende
atéoalmoco. Chamamaatencdoo
sanduiche aberto de salmao, em
paosete graos, com cream cheesee
ovo cozido; o crogue monsieur,
umsanduiche de queijo e presunto
gratinado ou o trio de tortas doces
(foto). Sao seis pratos e qualquer
umdeles custa R$ 12 e podem ser
pedidos separadamente. Entre as
bebidas, espresso (R$ 5 ou 7 duplo),
capuccino (R% 7) e mocha (R$10)

e oirish coffe, que leva whisky
(R%29,50), aléemde refrigerante e
sucos. 0 brunch acontece sempre a
partir as 10h aos sabados e domin-
20s e nos dias em que o Brasil estiver
em campo pelamanha.

Durante os jogos funcionara o
Botecoda Copanasededa AABB
Santos, com animacado, parceiros
de torcida, comidinhas e bebidas
especialmente preparadas para

os horarios de cada jogo.

0 espaco foi montado no 8% andar
paraos associados, que também
podem levar convidados.

A empresa Andrea Festas e Eventos
vai cuidar da preparacdo e venda
de diversas porcoes (isca de frango,
calabresa, queijo provolone, isca
de peixe, batata frita, salgadinhos,
tremoco) e agua, suco, refrigerante
e cervejas. Informacdes na sede do
clube, a Avenida Ana Costa, 442,
Gonzaga, ou pelo telefone (13)
3289-4334,

Para aCopa,a Esduiha do Chopp

(Av.Vicente de Carvalho, 54,
Gonzaga) criou uma caipirinha
verdeeamarela, que leva
cachacaetréstiposdelimao
(siciliano, tahiti e rosa), além de
melado e rapadura e promete
agucar os paladares e esquentar a
torcida. Paradeixar oclimaainda
mais brasileiro, no primeiro jogo,
domingo, vaiter samba ao vivo,
como musico Paulinho Oliveira,
apartir das 14h.

Durante toda o campeonatona
Russia, na Hamburgueria Santista

de autoria das ceramistas Sel-
ma Fukai e Brune Hampf e
também estao a venda. Os pre-
cos comecam em R$ 18 (tigeli-
nhas)evaoa R$ 70 (travessas).

SURREAL

Se aintencao é almocar, jantar
ou beliscar pratos mais elabora-
dos, a dica é ir ao Restaurante
Surreal, que tem cozinha com
assinatura de Renata Gaia. As-
sim como em seu irretocavel
bufe, ela ousa nas criacoes co-
mo no arroz de bobo de cama-
rao, que tem a cremosidade do
creme de mandioca contrastan-
do com o crocante de uma man-
dioca-palha e gostinho de
Bahia (RS 55). O mignon com
molho de pinhao e risoto de
alho poro tem a cara da estacao
(R$ 55), assim como o nhoque
Giacometi, que tem a massa de
mandioquinha com ragu de
cordeiro(R$ 4.9).

(Rua Azevedo Sodré, 83,
Boqueirdo) seis opgdes de
sanduiche terdo preco Unico de
R% 25.Entram na escalacdaoo
Peruano(blend da casa, azeite de
carvao, molho de ajiamarillo

e alho poro frito); o Russo

(blend da casa, molho de
estrogonofe, cogumelos Paris e
chipsde batata); o Argentino
(blend da casa, queijo, pimentoes
caramelizados e chimichurri);

0 Inglés (peixe empanado, alface,
molho tartaro, comfritas)eo
Mexicano (blend da casa, cheddar,
guacamole, pimenta e tortillas).

.\ S| objetos
' \ de arte; o

“55  Restaurante
" Surreal tem
ambiente
moderno,
| ‘ valorizando

menu é
contemporan

eo com pratos
como este

Hl, arroz de bohd

A 202 edicdo da Santos Arquidecor esta montada este ano em trés casas, que
foram unidas para dar espaco aos 41 ambientes criados por 53 profissionais
dadrea comotema Arte e Movimento. Organizada pela Associacao dos
Ex-Alunos do Colégio Stella Maris (AEA), tem convite a R$ 30, que da direitoa
visitasilimitadas a mostra, que fica na Avenida Francisco Glicério, 655, até
dia15dejulho, das 14h as 22h. Arenda sera revertida as obras beneficentes
da AEA. Hoje, 19h30, sera lancado o livro Eu e Eles, com 27 receitas de
homens, seus filhos e netos dentro do projeto Tempero Santista.

De entrada, as sugestoes vao
de brandade de bacalhau (RS
27), camarao com tartar de aba-
caxi (R$ 39, com dois) a tabua
de antepastos (R$ 39).

O restaurante € um projeto
frutodauniaodo Studio A + Be
da Mazzark Arquitetura, sob a
direcdo de quatro jovens arqui-
tetos que buscaram unir arte e
sustentabilidade. André Sant’
Ana, Bruno Neves, Renan Ma-
zzaro e Aritai Machado trouxe-

FOTOSDIVULGACAD

Hoje o Mucha Breja (Ruarei
Albertol, 161, Santos) lancaum
cardapio comemorativo paraa
Copa. Além de hamburgueres
tematicos dos paises, chama
atencdo as opgoesda Quinta

Ogra, inspirados em grandes
acontecimentos da Copa,como o
Soco do Pelé, com mil calorias e trés
burgers, bacon empanado, ovo,
mussarela e picles (R% 40), Mao do
Maradona, com 2 burgers, linguica
apimentada, cebola grelhada,
cream cheese e rucula (R% 40),
Cabecadado Zidane, com burguer

ram o conceito de econtainer,
onde funciona a cozinha do res-
taurante, e abusaram de pecas
artisticas e das texturas para
criar um ambiente informal,
sem uniformidade e cheio de
referéncias, com mobiliario em
estilosvariados.

Cadeiras, pufes e poltronas
sao diferentes umas das outras.
A iluminacao também é fator
fundamental para tornar o lo-
cal acolhedor, a0 mesmo tempo

maior que o pao, tomate, cheddar
cremoso, cebola empanadae
mostarda dijon (R$40). Eaindao
GoldaAlemanha, com sete burgers
e1pao, mucarela, cheddar e muita
maionese. Quem conseguir comer
tudo ganha um chope de meiolitro
nacaneca (R% 54).

Aestreiado Brasil na Copa,
domingo, 15h, contraa Suica
éumadasatracdes do Domingo
Gourmet daL-atitude Beer

(Rua César Ferragi, 69, Asturias,
Guaruja). Acasaestaraaberta, a
partirdas 13 horas, comseis
bicosde chop. O pratoserauma
feijoadavegana, em parceria

com a Master Veggie, com feijao
preto, linguica vegana, tofu
defumado Uai Tofu, proteina
desoja, com farofade banana,
mandioca, arroz, couve e vinagrete.
O prato individual sai por R$ 25.
Haainda a opcao da feijoada menor,
que custa R$17,00. Sobremesa
veganaseraservidahaR$9.Parao
periodo, a L-atitude também langou
acanecatorcedor VIP, que da
direitoa open bar de chope pilsen,
durante os jogos doBrasil. Haa
opcao de comprar avulsa, R$ 50 por
jogo, ou paratodaaCopa, R 160.

Para celebrar a CopadoMundo, 0
Temploda Carne Marcos Bassi (Rua
Treze de Maio, 668, 530 Paulo) lanca
um novo corte, o contrafilé com os-
so, grelhado na churrasqueira ape-
nas com sal grosso, que faz parte de
um menu especial, que sera servido
noalmocgo e no jantar. 0 Menu Prime
Brasil & individual e inclui o novo
corte docontrafilé com 0sso, o arroz
do cozinheiro, acompanhado deum
chopp, por R$ 148. A casadara como
brinde uma caneca personalizada.

ja pode ser comprado a par-
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Casa 0
Verde do
Cha tem
tortas como
a de maca
e chas
variados em
um espago
.~ Quedapara
| ojardim,
aconchegante
- e sobrio

e b

em que sao usados elementos
emneon.

0 VERDE DO CHA

Parafinalizar o tour gastrono-
mico pelo espaco, adicaéira
Casa O Verde do Cha, admi-
nistrada pelo tradicional Café
Santos (Shopping Parque Bal-
neario). A bebida pode ser
acompanhada por brioches,
bolos e tortas, como a de ma-
ca(R$12,0pedaco).

O projeto da Casa de Cha,
da arquiteta Melba Aidar, pri-
ma pelo conforto e é voltado
para o verde do jardim, que
inspirou o nome O Verde do
Cha. Aideia é que o frequenta-
dor se sinta na varanda de ca-
sa. O publico tera a oportuni-
dade de conhecera culturaea
historia do cha. O ambiente é
sobrio, com sofas, poltronas e
cadeiras em cores neutras
bem aconchegante.

Evento acontece quarta-feira

Claudia Oliveira
oula encontro de

vinho e queljo

Um Papo Divino é o tema do
encontro, que sera promovi-
do na 202 Santos Arquidecor
(Av. Francisco Glicério, 655),
no proximo dia 20, quarta-fei-
ra, as 19h30, com comando
da sommeliere e colunista do
Boa Mesa, Claudia Oliveira.

Segundo Claudia, serao de-
gustados dois vinhos da Bor-
gonha, um tinto e um branco,
importados pela Decanter.
Eles serao harmonizados
com queijos da loja Portu-
gués do Queijo. Ambos apoia-
dores danoite.

O convite custa RS 60 in-
cluindo a entradana mostrae

tir de hoje na bilheteria.
Quem ja tiver o passaporte
de entrada, paga R$ 30. O
evento € beneficente e tem
renda revertidas a Creche
Madre Alix, ao Centro de
Convivéncia Santa Rita e ao
Centro Profissionalizante
Santo Antonio, mantidas pe-
la Associacao dos Ex-Alunos
do Colégio Stella Maris.




