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BOA MESA

POR FERNANDA LOPES DA REDACAQ

Bar resgata a
esséncia dos

OTeCos

Com area ampla, pé direito
alto e areas coloridas
instagramaveis, casa tem
cardapio com classicos

MOMENTO DIVINO

Inaugurado ha dois meses,
o Vixe Bar foi um sucesso
imediato. Com seu espaco
amplo, pé direito alto e de-
coracao colorida, ele tem
um ambiente moderno,
cheiode cantinhosinstagra-
maveis, e possui cardapio
que resgata a esséncia dos
botecos antigos e tradicio-
nais, que o santistaadora.

“Acho que as pessoas can-
saram de gourmetizar tu-
do. Entao, aqui temos o sal-
gado que fica na estufa e
que muda de acordo com o
dia, desde maravilhas até
coxinhas, enormes, muito
recheadas, com receitas de
familia e qualidade”, conta
um dos proprietarios da ca-
sa, Adrio Largacha.

Ele explica que a ideia é
replicar o Vixe em outros
locais, que ja estao em fase
de implantacao, como na
Vila Belmiro, na Tolentino
Filgueiras e na Avenida
Mallet, em Praia Grande.

POR CLAUDIA G. OLIVEIRA COLABORADORA
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Caipirinhas, coxinha com receita de familia e porcdes caprichadas

No menu do Vixe, fazem
sucesso porcoes tradicio-
nais como a de carne-seca
acebolada, que pode ser
meiaouinteira (R$79,90 e
R$129,90), etambém cria-
coes com toque diferente
como a isca de baby beef
empanado acompanhado
de catupiri e molho taré
(R$89,90até R$159,90).

Os bolinhos sao outra boa
pedida. Entre eles, o de car-
ne com gorgonzola (R$
39,90) ou os vendidos na
estufa e que custam a par-
tirde R$ 8,90 aunidade. A
coxinha (R$ 8,90) é enor-
me, crocante por fora e
muito recheada. A massa é
receita da familia do socio
Marcio La Cava.

Para beber, experimen-
te a batida de pacoqui-
nha. Pode ser com vodca
ou cachaca. Ha ainda ou-
tros sabores, como moran-
go, abacaxi e maracuja
(deR$19,90aR$23,90).

O Arrochado é um drin-
que autoral. Tem Fireball,
licor de doce de leite, suco
demaracujaeleite conden-
sado(R$ 32,90). Comoto-
do bom boteco, ha muitas
caipirinhas e as frutas po-
dem mudar de acordo
com a estagdo. Sao perfei-
tas paraacompanhar a fei-
joada(R$ 59,90 paradois)
noalmogodesabadooude
domingo. Para quem pre-
ferir, ha chope Brahma
(R$ 9,90) e cervejas, como
Spaten (R$ 14,90), Stella
Artois (R$10,90), Budwei-
ser(R$10,90).

SERVI(;Q: FICANAAV.PINHEIRO MACHADO,
94, JOSE MENINO, SANTOS. ABRE DE SEGUNDA
AQUARTA, DAS17H A OH; QUINTAS E SEXTAS,

DAS17H A 1H; SABADOS, DAS 12H A 1H;
DOMINGOS, DAS 12H A OH. TEL. 98817-1771.

Albino Armani, identidade do nordeste da Ita

Santé! Participei recentemente
de um jantar enogastronémico
com os vinhos italianos da Albino
Armani e confesso que foi um delei-
te. O chef Marius Grewe, do restau-
rante da Enoteca Decanter Santos,
preparou um menu simples e ma-
jestoso ao mesmo tempo, uma vez
que os pratos de diversos sabores
harmonizaram perfeitamente com
osvinhos servidos.

Albino Armani é uma vinicola
estabelecida no nordeste da Italia
desde 1607. A producdo se estende
por trés regides: Véneto, Trentino
Alto Adige e Friuli, onde mantém
cinco adegas para elaboracdo de
vinhos de altagama.

Entre muitas, destaco as uvas
brancas Pinot Grigio e Sauvignon
Blanc, e as tintas Pinot Nero e do
trio Corvina Veronese, Corvinone
e Rondinella, que compde o afa-
mado Amarone Della Valpolicella.
E ainda o Foja Tonda ou Casetta,
autoctone expressivo recuperado
nos antigos vinhedos da vinicola.

Dario Distefano, embaixador da
marca Albino Armani nas Améri-
cas, conduziu a degustacao.

Um Pinot Grigio Corvara, do
Valdadige, Véneto, foi servido
com um ceviche de peixe branco;
depois, o camarao frito com palmi-
to grelhado e aioli foi provado
com outro Pinot Grigio, este de
Grave, Friuli Venezia Giulia; uma
saladinha de alface-romana ba-
by, linguica, croutons e molho de

mostarda ficou fantastica com o
Sauvignon Blanc Campo Napoleo-
ne, de Véneto; ja o risoto de cogu-
melos harmonizou com o Pinot
Nero, de Véneto, e para finalizar,
o confit de pato com molho de
cebola e gratin de batata foi o
auge do jantar, combinado com o
Amarone Della Valpolicella, de
Véneto. Lembrando que o Armani
Amarone é extraido das uvas Cor-
vina, Corvinone e Rondinella pelo
processo de appassimento, no
qual os cachos passam por seca-
gem e as uvas se enriquecem de
acucar. O resultado é um vinho
muito expressivo, alcodlico e um
amargor agradavel no final de
boca, como bemdizonome.

Ndo é qualquer produtor que
pode se orgulhar de quatro séculos
de historia criando vinhos com a
identidade da terra que lhes da
origem. Os vinhos exibem toda a
tipicidade daaltitude, com frescor,
fluidez, fruta imaculada, intensa e
muita elegdncia. Todos com
certificacdo de sustentabilidade.

Acompanhe as minhas impres-
sdes técnicas de cada um dos
vinhos degustados no quadro ao
lado. Acesse os registros do even-
to no meu perfil do Instagram, o
@claudiaenoamigos.

E hoje é dia de eleicdo, desejo
bom voto atodos, e depois, brinde-
mos! Atéa préximataca!
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PROVEIEINDICO

Armani Pinot Grigio DOC Friuli Venezia Giulia 2020, Grave IT
Uva: Pinot Grigio (12,50 GL)

Cor:amarelo-limdo brilhante

Nariz: peras e macds maduras, toque mineral e herbaceo

Boca: seco, fresco, corpo médio, elegancia e finesse

Preco:R$ 174,90

Armani Sauvignon Blanc Campo Napoleone 2020,
IGT Tre Venezia, Véneto IT

Uva: Sauvignon Blanc (12,59 GL)

Cor:amarelo-limdo brilhante

Nariz: maracuja, limao, ervas frescas

Boca: seco, fresco, corpo médio, bom volume

Preco: R$ 114,90 (em promogdo)

Armani Pinot Nero 2019 IGT Tre Venezia, Véneto IT

(breve amadurecimento em inox e pipas de carvalho)

Uva: Pinot Nero (Pinot Noir)

Cor:rubiclaro(12,5°GL)

Nariz: cereja e frutas vermelhas frescas, toque violeta e mineral
Boca: seco, corpo médio, taninos sedosos, final saboroso
Preco: R$ 114,90 (em promogdo)

Armani Amarone Della ValpolicellaDOCG 2016, Véneto IT
(@amadurecimento por 24 meses em bottis de carvalho)
Uvas: Corvia, Corvinone e Rondinella

Cor: rubimédiaintensidade, nuances acobreadas (14,59 GL)
Nariz: ameixaseca, licor de cereja, chocolate amargo, especiarias
Boca: seco, 6tima acidez, corpo médio, estruturado, taninos
aveludados, longo

Preco: R$ 560,00

TODOS 05 ROTULOS NA ENOTECA DECANTER SANTOS (TEL. 2104-7555)
WWW.DECANTER.COM.BR

E!

CLAUDIA G. OLIVEIRA
E SOMMELIERE

MERENGUE DO BABBO

Siga o Babbo Ki * Av. Ana Costa, 404 * Gonzaga * Santos

//

TAGAS, TORTAS,
MOUSSES E SORVETES.
AQUI NO BABBO AS SOBREMESAS
SAO IRRESISTIVEIS.

Babbo Américo Wi

SALT RIZ

Delivery: 3302.0951 < 3284.5999 ou pelo QRCode




