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“Autilizacdo integral dos alimentos deve “Apostona popularizacdoe noaumento “Pratosque preservam aidentidade auténtica, “Depoisdever muita coisairevir, asimplicidade “Apestioautomatizada, que otimizacustos e “Oanade2024 promete trazer variedade de

norteara tendencia neste e nos proximos anos. doconsumo do Dry Aged pelos brasileiros, por meiode releituras, seraoc uma tendéncia. & certeira se bem feita. Maisdo queuma oferece maior controle, & uma tendéncia que opgdes saudaveis e muitos pequenos prazeres.

0 consumo consciente dos alimentos tem Acarne maturadatemconquistado o Em minha casa, pretendo resgatar os sabores tendéncia, ha um grande desafio que e garantir oferece melhores precostambem para o cliente, Amaior tendéncia para oano seraado

ganhado cada vez mais espaco na dieta dos paladar dos clientes nos ultimos meses e deve de Santos, combinando tradicao gastrondmica que seu cliente sempresaia satisfeito sem Alem de possibilitar programas de cashbacks crescimento da procura, com as receitas de

brasileiros. 0 aumentodoconsumo de vegetais crescer ainda mais em 2024, O processo de comtecnicas modernas. Essa abordagem nrecisar banalizar seu trabalho, mantendo o afidelidade. 14 adotamos nacantina e tem dade alimentos plant-based (4 base devegetais)

e de Cortes menos Comu ASEEcarnel 2 ze mpante maturacdo agrega novossabenesysuculdncia setornard ainda mais populanesteanco CONCeito e amensagem SEMpPrasisar impon muito certo, Tambem ha a preacupacdo com o naturaise integrais, sem tanto processamento,

destatendéncia que tambemwvisaum estilode e maciez acarne, proporglonandauima saudavel, com menos industrializados e mais Por meio deles, poderemos oferecer nossa

vidamais saudavel. Somes @ gqUE caimemos experiéncia incrivel par aQUem prova g";ri?' BELA, DarloCosta organicos, além da introdugdodepratos para diversidade de produtos organicos. Pimentas de

] ] esse tipode carne S R SR EaRE S pessoas com restricies AliMentares. |ssadeve distintas partes do mundaintegradas 4 pratos
ot Ce e e ol crescer muito equilibrados com saboras novose geradores de
parillaNelio Bom Beel _ exploses na boca vao darmultodetue falar, 0s
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+
+ Neste ano, a preocupacgao dos
+  restaurantes com o Impacto
+ ambiental e 0 consumo consciente
ganha mais forca com as mudancas
climaticas se tornando uma questdo
urgente. O olhar para a alimentacao
saudavel, com menos processados
e acolhimento de vegetarianos,
VEEANOS € Ppessods com FESTFI(;DES
alimentares se fortalece.
PFDDUFEIDI’IHI’ gxperiencias
diferenciadas ganha importancia.
O consumidor tem procurado tanto
“Agastronomiaimersivavem comuma “Ocomfort foode a cozinha de inspiracdo, acomida afetiva (]UElﬂtD 05 “Destacoaculturados pequenos prazeres “Nossa aposta é seguir a tendéncia em “Omundodovinho esta agaranas maos da nova
proposta divertida, que misturaaquele real quetraz aancestralidade, vdose destacar pequenos luvoe. leeo acontaco tanto em alimentos e bebidas, com énfase na uma coquetelaria mais leve em alcool geracdo. Enclogos e bebedores jovens, ambos
com o virtual. Elavemcom as novidades aindamais. Hoje, agente tem a inteligéncia na astruﬂﬂmiﬂ COmo na EﬂD|DgiEl enogastronomia. Explora-se desde a tradicac e refrescante, além danossapremissa procuram praticas devitivinicultura mais
tecnoldgicas, com as questoes sensoriais, artificial na gastronomia evai praticar g lar logi dos queijosa preparacdo de pratos classicos, hasica do minimalismo, com cogueteais sustentaveis, vinhedos de agricultura orgdnica
atraves das projecoes, do 3D, que transportam umacozinha com ainda mais fusao. Uma e Nd EDQUEtE aria. A tecno 0gld comoafocacciae acaponata, realcando guefocamnaqualidade, tecnicae que resultem em vinhos leves, refrescantes,
paracenarios. Tudo junto coma comida, com cozinhaque traz a preacupacao com as se aprese nta desde a melhora da harmonizacdes e o enriquecinento Ut Ll criatividade aoinves da quantidade com bhaixo teor alcoolico e prontos para beber,
a musica. Osalimentos planted-based vdo se intolerancias alimentares, como social, g S BMm ex EFiéﬂCiﬂS virtuais dos vinhas. Essa tendEndiaViSa Eriar conexoes tanto tintos, brancos e roses. Destacoaindaa
fortalecer ainda mais, vindo de uma forma com aquestdofinanceira, Procurar produtos gEStaD Elté ; P : entre sabores, momentos Prazerosos e Dessoas :Iivi.'ll;:tr;ﬂ::keas eFins procura dos vinhos varietals, com umaunica
menos processada, mais natural. Acomidaesua sazonais, que tdm melhor preco e qualidade e sensoridls. VEJEI O que diz qQuerTi s J Uwaem suacomposicao, os quaistemgrande
relacdo com asaude e com a sustentabilidade @ 540 mais sustentaveis. Tem que acolher tend CID assunto :‘.Itl':::-'ﬁtnaa'sg:gi\t?nl1us procura por suasimples identificacdo ea
cerdo maiores. 0s restaurantesterdo que vegetarianos e veganos. EEssaaiusao: | Untar entenae i curiosidade por uvasdiferentes, comoas
investiremorganico e em opgées vegetarianas tudo que vem acontacend@. A preacy pagas autoctones, Chama atencaoc paraos espumantes
eveganas. Qutratendénciaque vemforteéo deve ser com a acolhida 4 mesa sem alcool, opcdo para quem tem restriches 3
mercado de luxo gastrondmicopdEpe qUSnDS bebida. Sem deixar, obvigmentedes xal @ros

prazeres que a gente se PEFMILe 35 Vezes, g:al::;?;ﬁ grandes rotulos, que paraosvelhos bebadores
COMO Um macaron mais Carg sempre serdo aclamados
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“A procura por alimentos direto do “A comida afetiva, da vovo, comum pouquinho “Atendéncia para este ano aponta para uma “Ossmash eslide burgersestdose "Ha uma abordagem mais moderna doque “Acreditamos que em 2024 havera uma
produtor paraa mesasegue emalta, coma menostécnicas mais emocdo, & umatendéncia. diminuicac Nouso da carne seca, em razao tornando a grande tendéncia deste ano, em 2023, mantendo-se no comfortfood, convergéncia maior com cozinhas diversas.
preocupacdo de sustentabilidade em foco. 0 Brasil esta precisando disso: mais emogdo dos conservantes presentes em seu processo contrastandocom a preferéncia, ha algum poremcom técnicas maisrefinadas e maior Isso €algo que ja trabalhamaos hd algum tempo,
Pequenos snacks de arigem vegetal e ricos e menos teatro na comida. Aquele feijaozinho de preparo. Por outro lado, ohserva-se um tempo, por hambirgueres de gramatura atencdoans detalhes ao usar ingredientes criando hambdrgueres com influéncias das
em proteina sdo cada vez mais procurados. cremoso, que e dificilde achar em qualquer crescimentono consumoda carne de sol, pela mais alta. O consumidor esta cadavez lacais. Eles nuncasaemde moda, mas serdo culinarias asiaticas, mediterranea e africanas,
Pequenos deleites gastrandImicose ugar. o arroz soltinho, o Bifinhobem feitog 5Ud a550Ciaca0 a metod dSImaisIEtrais de mais inclinado a escolhe popeGesmini utilizados com mais cuidadoedestanu e utilizando temperos e ingredientesdiferentes
ingredientes consideradosde I Va0 aninves de cardapios longase falanto um conservacdo, alinhando-SeaBusca por opcoes e hamburgueres mais fings
crescer muito em 2024 monte de coisa que paref@ complicada. alimentares mais saudaJeise auténticas Danilo Rocha _ FemandoRussell
As pessoasquerem o simples bemfeito un“]“ ““.iﬁ“ Santos Sabores Massas e Pizzas Seven Kings Burgers N'Beers
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